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Hahnchenfilet in Barlauch

Baumann's mariniertes Barlauchfilet von beiden Seiten
anbraten. Griinen Spargel, in Stiicke geschnitten, und frische
Champignons dazugeben und mitbraten. Das Ganze mit
Baumann's Gefliigelfond und WeifSwein angieflen. Etwas
Sahne oder ,,Rama Cremefine dazugeben.

Das Gericht je nach Vorliebe mit Salz,
Pfeffer und Knoblauch wiirzen.

Garzeit: ca. 20 Minuten.

Dazu empfehlen wir
Baumann'’s Knoblauch-
Nudeln.
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